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Angebot

Sehr geehrte Damen und Herren,

gemaR lhrer gewahlten Konfiguration haben wir Ihnen folgendes Angebot gemacht:

Bild Artikel Preis
2 i GN Behalter fiir Wurstwarmer und Bain Marie 62,00 EUR
‘ Hersteller: Prestige
‘« EAN: 4062531314335
T
inkl. 19 % MwsSt.: 9,90 EUR
Versandkosten: 0,00 EUR
Summe: 62,00 EUR
Artikelbilder:

Produktbeschreibung:

Gastronorm (GN) Behalter aus Edelstahl u. a. auch zur Verwendung in unserem Wurstwarmer mit 200 mm
Wasserbad.

Bei der Gastro-Norm geht es um universell verwendbare, stapelbare Behalter. Es handelt sich bei der Gastro-
Norm um ein international guiltiges und anerkanntes MaR flr die GroRe von Behaltern, die GUberwiegend bei der
Zubereitung, Lagerung und Ausgabe von Speisen Verwendung finden. Uberwiegend verwendet in der
Gastronomie, Hotellerie, in Krankenhausern, Kantinen und bei Veranstaltungen.

Unsere Gastronormbehalter sind in den AuBenmafien genormte Edelstahl Behalter, die Uberwiegend dazu
verwendet werden, warme und kalte Speisen bereitzuhalten.
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https://www.kf-gastrobraeter.de/Zubehoer/GN-Behaelter-fuer-Wurstwaermer-und-Bain-Marie::1218.html

Durch die Verwendung im Wasserbad unseres Wurstwarmers / Bain Marie, wird ein Anbrennen der Speisen
verhindert.

Durch die Verwendung genormter GN-Behalter, wird ein einfacher Austausch von Lebensmittelbehaltern in
jedem Einsatzbereich ermdglicht. GN-Behalter sind untereinander und in vielen Geraten problemlos
kombinierbar. Das GrundmaR 1/1 GN betragt 325x530 mm. GN- Behalter MaRe werden durchweg in Briichen
relativ zum GrundmaR des 1/1 GN angegeben.

Mogliche GN-Behalter GroBBen sind:

GN1/9:108 x176 mm
GN1/6:176 x 162 mm
GN 1/4 : 265 x 163 mm
GN 1/3:325x 175 mm
GN 1/2 : 325 x 265 mm
GN 2/3 : 354 x 325 mm
GN 1/1 : 530 x 325 mm
GN 2/1 : 650 x 530 mm

Aufgrund genormter AuBenmaRe kénnen die Behalter mit vielen Geraten wie Wurstwarmer, Chafing-Dishes,
Bain-Maries, Kochkessel, Ofen, Dampfer, Kiihlschrdnken oder Kiihlgeriten verwendet werden. Beachten Sie: Die
Norm legt nur die GN-Behalter AuBenmalRe fest. Bei den verschiedenen Herstellern genormter Behalter, kdnnen
Unterschiede auftreten, zum Beispiel in Bezug auf die Ausfihrung der Eckradien. Es kann ungeachtet genormter
AulBenmalBe, zu Problemen beim Aufeinanderstapeln von GN-Behaltern verschiedener Hersteller, aufgrund
unterschiedlicher Innenformen kommen. Geringfiigige Anderung der Produktserie in Folge von Modell- und
Produktionsumstellung bleiben vorbehalten.

Vorteile:

stapelbar

stabil

lange Lebensdauer

flexibel einsetzbar

sowohl zum Transportieren als auch zur Lagerung geeignet
in zahlreichen unterschiedlichen MaRen kombinierbar

Richtlinien:

e Entspricht den Vorgaben der deutschen Hygiene- und Sicherheitsrichtlinien
e Tragt richtlinienkonform CE-Kennzeichnung
e Material entsprechend den europaischen Nahrungsmittel-Normen und kommt nicht aus China
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