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  Hersteller: Prestige
EAN: 4060597289796

Lieferzeit: ca.Zwischen 24.03.2026 und 25.03.2026 bei
heutigem Zahlungseingang

2.132,00 EUR
inkl. 19 % MwSt. zzgl. Versandkosten

(Datum: 18.03.2026 - 09:55 Uhr)

  

Artikelbilder:

 

Produktbeschreibung:

Der ChattenGlut Edelstahl Multibräter MB60 links und rechts getrennt regelbar, überzeugt mit einem
überaus stabilen, praktischen und wirtschaftlichen Design was den ChattenGlut Multibräter nicht nur
widerstandsfähig gegen Gebrauchsspuren, sondern auch zu einem angenehmen Blickfang werden lässt.

Ausgestattet mit Zündsicherung (Thermische Flammüberwachung) und Piezozündung. Lieferung erfolgt
komplett mit Schlauch und 50 mbar Druckregler, zum Anschluss an alle handelsüblichen Propangasflaschen (nur
bei Flüssiggas Ausführung). Verwendung findet das Gerät u. a. in: Gastronomie, bei Vereinen, Pfadfindern,
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Bierbrauern, sowie den Hilfsorganisationen** wie DRK, Malteser, THW, Feuerwehr.

ChattenGlut Hockerkocher / Merkmale:
Edelstahl rostfrei
Flexibel einsetzbar
Einfache Bedienbarkeit
Äußerst langlebig, auch besonders im ständigen gewerblichen Einsatz
10 Jahre Ersatzteilversorgung gewährleistet
Hohe Fertigungsqualität den aktuellen und zukünftigen Forderungen unserer Zielgruppe entsprechend
ausgelegt
Andere erfinden ständig neu, wir entwickeln weiter
Komplett in Deutschland (Hessen) gefertigt
Für den Anschluss an handelsübliche Gasflaschen anderer europäischer Länder, halten wir passende
Adapter bereit.
Breite: 600 mm
Tiefe: 600 mm
Höhe: 850 mm
Gewicht: ca. 70 kg mit Pfanne
Wärmebelastung: 15,0 kW
Flüssiggasverbrauch: 1,18 kg/h
Erdgas: 1,59 m³/h

Zur Beachtung / Hinweise zum gewerblichen Einsatz:
Gemäß BGV D34 (VBG 21) und TRF96 sind bei gewerblichem Einsatz (z. B. auf Jahrmärkten) eine
Schlauchbruchsicherung nach DIN 30 693 „Schlauchbruchsicherungen für Flüssiggasanlagen“ und ein
Sicherheitsdruckregler mit Manometer einzusetzen. Die Installation von Gaseinrichtungen ist entsprechend dem
- DVGW-Arbeitsblatt G 634 - „Installation von Gasgeräten in gewerblichen Küchen in Gebäuden“ von einer
Fachfirma auszuführen. Bei Verwendung von Flüssiggas ist grundsätzlich die Berufsgenossenschaftliche
Vorschrift - BGV D 34 „Verwendung von Flüssiggas“ - zu beachten.

(Diese Hinweise erheben keinen Anspruch auf Vollständigkeit)
Bei Fragen kontaktieren Sie unsere Technik Hotline vor dem Kauf: 06449-92897919

Unser Service:

Auf Wunsch fertigen wir Ihren Multibräter mit dem Gasanschluss an der von Ihnen benötigten Stelle oder Länge.
Individuelle Änderungen erstellen wir nach vorheriger Absprache und Prüfung auf technische Machbarkeit,
gerne.
Die für eine Anpassung entstehenden Kosten, werden zusätzlich berechnet und so gering wie möglich gehalten.
Adapter für deutsche Gasregler auf fast alle ausländischen Gasflaschen am Lager.
Zubehör bei Kauf eines Kochers, versandkostenfrei lieferbar.

Wenn's schnell gehen muss: ABHOLUNG JEDERZEIT nach Absprache in unserem SHOWROOM in Nordhessen
(Spangenberg) möglich.
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