Rauchermax XXL

Zum ausgewahltem Artikel »

Hersteller: K+F

EAN: 4060597259645

Lieferzeit: ca.Zwischen 06.02.2026 und 10.02.2026 bei
heutigem Zahlungseingang

2.386,00 EUR

inkl. 19 % MwsSt. zzgl. Versandkosten
(Datum: 04.02.2026 - 04:58 Uhr)

Produktbeschreibung:

Seit mehr als 45 Jahren nimmt der Rauchermax eine herausragende Position im Bereich der Gar- und

Rauchertechnik ein.

Bei unserem Rauchermax handelt es sich um ein Profi-Rauchergerat der Spitzenklasse, welches von Experten
hervorragend getestet wurde und das sich auch bei unseren Kunden bestens bewahrt hat.

Durch unsere langjahrige Erfahrung im Bereich der Gar- und Rauchertechnik und der engen Zusammenarbeit
mit Fachleuten aus samtlichen Bereichen der Lebensmittel- und Gastronomiebranche, konnte der Rauchermax

immer weiter optimiert und an die Bedurfnisse unserer Kunden angepasst werden.

Der Rauchermax XXL ist das groBe Gerat der Rauchermax-Serie. Sein groBes Fassungsvermdgen eignet sich
ideal fur den Einsatz in GroBkichen, fischverarbeitenden Betrieben und Metzgereien.

Rauchermax L

Rauchermax XL

Rauchermax XXL

MaRe in cm (LxBxH)

75/52/50

75/52/58

75/52/74

Gewicht

57kg

68kg

79kg

Fassungsvermogen

28 Fische (a 2509)

42 Fische (a 2509)

56 Fische (a 2509)

Zubehor (im Lieferumfang
enthalten)

Forellenrost (2)
Tropfblech (2)
Raucherpfanne (1)

Forellenrost (3)
Tropfblech (3)
Raucherpfanne (1)

Forellenrost (4)
Tropfblech (4)
Raucherpfanne (1)

Sonderzubehor

Flachrost,
Tropfblechzwischenlager
aus Edelstahl,
Rauchermehl,
Rauchharzentferner,
wahlweise Fischrost mit
6,7 oder 8 Winkeln

Flachrost,
Tropfblechzwischenlager
aus Edelstahl,
Rauchermehl,
Rauchharzentferner,
wahlweise Fischrost mit
6,7 oder 8 Winkeln

Flachrost,
Tropfblechzwischenlager
aus Edelstahl,
Rauchermehl,
Rauchharzentferner,
wahlweise Fischrost mit
6,7 oder 8 Winkeln

Leistung und Verbrauch

240V/ 2,2KW

240V/ 2,8KW

240V/ 2,8KW
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https://www.kf-gastrobraeter.de/Raeuchergeraete/Raeuchermax-XXL::143.html

Besonderheiten

2 Einschubebenen flr jew.
14 Fische je Ebene

3 Einschubebenen flr jew.
14 Fische je Ebene (a
2509g) + 2 zusatzliche
Zwischenebenen, durch
welche auch bei halber
Auslastung des Ofens eine
gleichmaRige
Positionierung des
Raucherguts im Garraum
ermoglicht wird.

4 Einschubebenen + 3
zusatzliche
Zwischenebenen, durch
welche auch bei halber
Auslastung des Ofens eine
gleichmalige
Positionierung des
Raucherguts im Garraum
ermdoglicht wird.
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